Gurkenkaltschale

	Zutaten:
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Gurken, geraspelt
	1,2 kg
	6 kg
	12 kg

	Buttermilch
	  500 g
	2,5 kg  (2½ l)
	5 kg  (l)

	Sahne, 30 % Fett
	  300 ml
	1,5 l
	3 l

	jodiertes Meersalz
	      5 g
	25 g
	50 g

	Pfeffer weiß, gemahlen
	     ½ g
	2 ½ g 
	5 g

	Dill, gehackt
	    20 g
	100 g
	200 g

	Knoblauch, fein gehackt
	      2 g
	10 g
	20 g


Zubereitung:

Gurken schälen evtl. Kerne entfernen und grob raspeln. Das Salz untermischen und leicht Wasser ziehen lassen. Die Buttermilch mit der Sahne verrühren, die Gurken  und den Dill

dazugeben, mit Pfeffer und Knoblauch abschmecken.

Ergibt ca. 200 ml pro Portion.

